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Der Einsatz von Kaliumdiformiat als Konservierungsmittel
zur Lagerung von Sandaal (Ammodytes marinus) fiir die

Fischmehlproduktion in Nordeuropa
C. Liickstddt, ADDCON Nordic AS, Norway

ahezu ein Drittel des Welt-Fischereiertrages wird nicht direkt fiir die menschliche
Erndhrung verwendet, sondern wird zu Fischmehi oder Fischél fiir den Einsatz in
Tierfutter weiterverarbeitet. Es handelt sich dabei um ca. 25 Mio. Tonnen Fisch,
der jahrlich auf diese Weise verarbeitet wird (Balios 2003).

Die Bereitstellung derartig grofler
Mengen ist notwendig, um die sich
schnell entwickelnde Aquakultur mit
hochwertigem Fischmehl zu versor-
gen, welche seit den 50er Jahren
des letzten Jahrhunderts mit durch-
schnittlich 8,8 % pro Jahr gewach-
sen ist (FAQ 2007). Es ist daher nicht
verwunderlich, dass diverse Studien
davon ausgehen, dass der Anteil
an hochwertigem Fischmeh! in den
kommenden 30 Jahren im Verhaltnis
zu konventionellem Fischmehl von
8 % auf ca. 50 % steigen wird (Hydro
Norway 2000).

Konservierung von Fisch oder
Fischabfadllen mit Sauren zur Her-
stetlung von Fisch-Silagen hat in
Nordeuropa eine weite Verbreitung
{Lickstadt 2007) und deren An-
wendung in Fischfutter ist bereits
seit mehreren Jahrzehnten wissen-
schaftlich untersucht (Gildbert & Raa
1977, Asgard & Austreng 1981). Es
ist hier ebenfalls eine weitverbreitete
Praxis, den zur Fischmehlproduktion
vorgesehenen Fisch, oder des-
sen Beiprodukte, mit organischen
S&uren zu konservieren, um die
Fangzeiten oder die l.agerung die-
ser frischen Fische zu verlangern
{Foto 1).

Die vorliegende Studie testete den
Effekt einer Mischung, bestehend
aus Kaliumdiformiat (KDF), Antio-
xidant und Korrosionshemmer, als
Konservierungsmittel flir Sandaal
(Ammodytes marinus) bei einer
Temperatur von 5°C. Die Mischung
wurde den frisch gefangenen Fi-
schen in 3 Konzentrationen beige-
geben (0,25 %, 0,50 % und 0,75 %).
‘Aullerdem gab es eine Kontrollgrup-

Foto 1:

pe ohne den Zusatz der Mischung.
Mit Beginn des Lagerungs-Experi-
mentes wurden die Werte fur den
Gesamt-Flichtigen-Stickstoff (TVN
= Total Volatile Nitrogen, siehe Ka-
sten) bestimmt.

Die gemessenen pH-Werte in den
behandelten Fischen waren gegen-
iber der Kontroligruppe reduziert
— der niedrigste pH-Wert wurde mit
der héchsten Konzentration an Kon-
servierungsmittel erreicht. Die pH-

Frisch gefangene Fische werden mit einem Gemisch
aus Wasser und Konservierungsmitte! in den Laderaum
geschiittet.

Werte lagen zwischen 6,4 und 5,4
—wiéhrend die Kontrollgruppe einen
pH-Wert von ilber 6,5 aufwies.

Der Anteil an filichtigem Stickstoff
stieg in der Negativkontrolle schnell
an und erreichte bereits nach 77 h
bei einer Lagerungstemperatur
von 5°C 40 mg Stickstoff pro 100 g
Fischmasse, wéhrend die 60 mg
Stickstoff Grenze nach 110 h er-
reicht wurde.

Dieser schnelle Anstieg des
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- TVN wird oft als Indikator
- (Haaland & Njaa: 1988) Eristen.
1 terverarbeitet werden sof, “une

3standte||e von TVN s;nd Tnmethylamm und 'A_' moniak Deren Gehaite :
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falls ein Zeichen fire

eduzrerte Quahtat des: vorhandenen
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Tabelle 1:

Lagerungszeit in Tagen bei denen die 40 und 60 mg

TVN-Werte pro 100 g Sandaal erreicht sind (mit oder

ohne Behandiung).

3,24d
464d

40 mg

60 myg

4,5d
6,0d

6,0d
11,2 d

10,4 d
24,7d

fliichtigen Stickstoffes konnte durch
den Einsatz des auf Kaliumdiformiat
basierenden Konservierungsmittels
gebremst werden. Weiterhin war
dieser Effekt dosisabhéngig. Bei
der gewdhlten Lagerungstemperatur

von 5°C dauerte es 108 hbzw. 144 h
um mit einer Dosis von 0,25 % und
0,5 % KDF den TVN-Wert von 40 mg
Stickstoff / 100 g Fisch zu erreichen.
Die Dosis von 0,75 % KDF im Sand-
aal konnte diesen Effekt nochmals

auf ca. 250 h verlangern. Eine noch
léngere Lagerungszeit wird bis zum
Erreichen von 80 mg Stickstoff pro
100 g Fisch erlangt (Tab. 1).

Die gezeigten Ergebnisse machen
deutlich, dass der Einsatz von Ka-
liumdiformiat als Konservierungs-
mittel fiir Rohfisch die Lagerungs-
fahigkeit dieser Fische erhéht. Die
Lagerungsdauer flr Sandaal bei
5°C konnte durch den Einsatz von
0,75 % KDF um das 3,25-fache
gesteigert werden (flir 40 mg TVN
Limit), wahrend bis zur 80 mg TVN
Grenze die Lagerungsdauer sogar
um mehr als das 5-fache verlangert
werden konnte.

Kaliumdiformiat kann daher dazu
beitragen, den Einsatz der be-
grenzten ,Ressource Fischmehi”
Skonomischer und nachhaltiger zu
gestalten.

E-mail: christian.Jueckstaedt@add-
con.net
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